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M F R ETABLISSEMENT D’ENSEIGNEMENT PRIVE SOUS CONTRAT AVEC LE
A MINISTERE DE L’AGRICULTURE

CULTIVONS LES REUSSITES

Formations professionnelles par alternance Paysage, Commerce, Accueil, Environnement

Statut
scolaire ou

BACPRO ™

Technicien Conseil Vente

en alimentation

------

Devenir Conseiller Vente en
Produits Alimentaires
et Boissons

internat
suivi individualisé
travaux pratiques sur le site

pédagogie par projet
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CULTIVONS LES REUSSITES

Cursus de formation :

Une offre de parcours en 3 ans (2nde, lére et terminale) en alternance sous statut scolaire ou
apprentissage.

La formation débouche sur un dipléme :

e Le Bac Pro validé en contrdle en cours de formation (CCF) et épreuves terminales en fin de
cycle de formation.

Objectifs de la formation sur le cycle Bac Pro:




Premiéere Bac Pro

Approfondissement de 1’intégration en milieu professionnel : environ 28 semaines en entreprise et
19 semaines a la MFR.

Renforcement des capacités professionnelles relatives aux métiers de la vente.

Actions commerciales concrétes en relation avec le milieu professionnel.

Terminale Bac pro

Approfondissement de 1’intégration en milieu professionnel : environ 28 semaines en entreprise et
19 semaines a la MFR.

Renforcement des capacités professionnelles relatives aux métiers de la vente.

Actions commerciales concrétes en relation avec le milieu professionnel.

Ouverture culturelle, stage ERASMUS.

Classe de 2nde Classe de 1ére et terminale

v" MGL1 : Langue francgaise, Culture

humaniste et compréhension du v" MP1 : Etude opérationnelle du point de vente
monde v" MP2 : Expertise conseil en produits alimentaires
v' MG2 : Langue et Culture étrangeres v' MP3: Conduite de la vente
v" MGS3 : Motricité, Santé et v" MP4 : Optimisation du fonctionnement du rayon
Socialisation par la pratique des v' MP5 : Qualité et sécurité alimentaires
activités physiques, sportives et v" MP6 : Animation commerciale
artistiques v" MAP : Module d’Adaptation Professionnelle (Cuisine
v" MG4 : Culture scientifique et frangaise)

technologique

1ére année : construction du projet, choix du pays d’accueil
2éme année : mise en ceuvre de la préparation pédagogique, linguistique et culturelle
3éme année : stage de 3 a 4 semaines dans le pays d’accueil avec immersion dans le monde

professionnel. Evaluation épreuve facultative BAC
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Référent apprentissage : Contacter Denis PETAY au 06 75 75 68 69 ou par mail
denis.petay@mfr.asso.fr

Les formations apres le Bac Pro :

Les + dela MFR:

e Modalités et tarifs sur notre site Internet (onglet : Espace Familles)

Nous contacter:

171 chemin de la Vernée - 01960 Péronnas

Email : mfr.peronnas@mfr.asso.fr - Tél 04 74 21 55 14

www.mfr-peronnas.fr
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